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��กก���dก��I�^P ก��Ge�D������ ก���กCD�กEF���EF�E�
Pก��G��GfgP����P�h���Pกi��A�������	^P ���C]
j�F���� 	��[��  ����� 9 A���ก��������� 50 	D�
�ก��jP�j�F���� ]`���
P  G��]lmกA�̀���กA]]����E�������
n�^P   
j�F���� ���
P�F@�ก�
� 9%  A��jP�G��]lmกA�̀���ก��`p��
� 4 ��G]���ก
P�A�̀��d �@��G��กA]]�������
n����
P�F@�ก�
� 
9% ��
�EI��@�p�̀j�F���� �Eก��G��GfgP����P�h���Pกi��A�������	^P ���C]	��[��A�ก�
� ก��  ��
FP	��������ก����
 PกA������A^C A� ^P ���C]	��[���EF�]`��กก���]�PD���� Pก��� ก����
 P��� ]���Eก�� Pก^P ���C]A������ Pก
p���
 A�
j�F���� 	��[���ก��������� 50 �Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���H ก�
�	��[������� 9 ��
FP ��ก�EP���ก���กCD�กEF��
���ก�
� �Pก��ก�En�� 	D�
�ก���กCD��ก��j�F���� �EFก��������C]A�̀�p�������Gq]�EFP����H�� 15°C �����
n����	��[� 
75% j�F���� �Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���H ^dn� j�F���� �EF����	D�
��Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���H jd  91.42 ppb 
��� ��ก�กCD��` 3 �]
P� ��
FP�กCD��ก���
P�GPEก 6 �]
P� ���C]�� � �E���� Pก�H jd  85.33 % A����
FP�@��G�]�PDp���
���C]
�E���� Pก�H  88% ^dn��G A�] �
�j�F���� �EF�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi�� 90 ppb �����j�กCD��`p�`�Gv����C]	��[���]`
���jd  6 �]
P�  
".��.�"�I: ก��Ge�D������ ก���กCD�กEF��, ก��G��GfgP����P�h���Pกi��, �����	^P ���C]	��[��j�F����� 

 
ABSTRACT 

Studies on the effect of post-harvest practices  on aflatoxin contamination and seed quality in Tainan 
9 and Kasetsart 50 peanuts found that the hand harvest, depodding and sun-drying up until the moisture 
content was below 9%  and hand harvest, depodding and air dry for 4 weeks after that sun-drying to reduce 
peanut moisture content below 9% were not different in aflatoxin contamination and seed quality as 
determined by acceleration aging, germination index and field emergence tests. Kasetsart 50 peanut was 
higher in aflatoxin contamination than Tainan 9 peanut because of the longer exposed in the field due to delay 
harvest. It was also found that shelled peanuts stored in porous containers at 15°C - 75% RH, aflatoxin 
contamination were increased. The high aflatoxin contamination of 91.42 ppb peanut seed lot found after 3 months 
storage, when stored for another 6 months was 85.33% germination and field emergence was higher than 
88%. It could be concluded that the 90 ppb aflatoxin contaminated peanuts can be stored for 6 months to used as 
seeds for planting. 
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1.  ".��.� 
 ก��G��GfgP����P�h���Pกi���Gv�Gm|���@���|p�ก��I���j�F����  ��
FP ��ก�@�p�̀�����	^P I�I���p�]`��
ก��D��\���]�  ���P�h���Pกi���E	���̀��A� �
PIH`D��\����n ������A������� ��ก�Eก������p��
� ก����กP��
ก
Pp�̀�ก�]����C ��D (Sanders, 1983) ก����� ��[�����^^P G�������� (2529) �]`ก@���]p�̀P�����EF�������
�@����Dก��D��\���Eก��G��GfgP�^P ���P�h���Pกi���]`��
�ก�� 20 ppb (��\��ก����
P 1 ก�\�ก���P����) �@����D
I������_�j�F���� ��n��@���ก ������R��P�����ก��� (2544) ก@���]p�̀j�F���� �EF�� �@���
���Eก��G��GfgP����P�h��
�Pกi����
�ก�� 15 ppb  ����n� ��ก�@����C]j�F���� �EFG��GfgP����P�h���Pกi����กก�
� 20 ppb ��p�`G�Hก�@�	��[����
�
���]ก��^�]A������C]	��[��j�F���� �]` G���������Eก��p�`G��\������กj�F���� ��ก j�F���� �EFI����]`p�G������E
G�������
	Pก�D�����`P ก��p�`���p�G������d �`P �Eก���@��^`���ก�
� G����� p�G� 2551 �Eก���@��^`�j�F���� 
G����� 76,917 ��� ��]�Gv��H��
���� 676.03 �̀��D�� (�@���ก ������Rก��ก���ก���, 2551) ��ก��� ��^P  
Duangpatra et al. (2005) 	D�
�j�F���� �EF�@��^`���กG�������� ก��	H�� ��E�]��� 	�
� A���E� ���jd j�F���� �EFI����]`
p�G�������กก�
� 50%  �Eก��G��GfgP����P�h���Pกi����กก�
� 20 ppb ���P�h���Pกi���Gv���� secondary 
metabolite �EF��
nP�� Aspergillus flavus Link. A��  A. parasiticus Speare. ��̀� ^dn� (Wilson and Payne, 1994) 
Gm|��ก��G��GfgP����P�h���Pกi��p�I���I���	D��กp�G������EFP�H
p��^��̀P��
n��EP����H��A�������
n����	��[�
������@����Dก������|���D\�^P ��
nP��A��ก����̀� ���P�h���Pกi�� (Swindale, 1989)  
 ก��G��GfgP����P�h���Pกi�������j�ก�]^dn��]`��ก����^P ก��I���j�F����  ��n A�
G�Hกp���
 ก���กCD�กEF�� 
ก����ก��jd ^��
 �G�� A��
 ^��A��ก����]�@���
��p��̀P ���] (D�|�E, 2540) �����n p�����
� ก���กCD��ก��    
(�� ������ A�����, 2543^) p�AG� G�Hก��n� ��ก�E�����A�̀ A�̀ ก
P��กCD�กEF��j�F����  30 ������Eก��G��GfgP�
���P�h���Pกi���H  (Middleton, 1989) ก����]ก����� ก���กCD�กEF��j�F���� j`��Eก����]ก����
]E�ก�]ก��G��GfgP�
���P�h���Pกi�� 100 ppb ��n A�
���F��`�ก
P�ก���กCD��ก�� ��ก�กCD��ก����`�	
FPp�`�Gv����C]	��[�� ���C]	��[���E�����	
�F@� G��������P�h���Pกi���EA��\�̀��	�F�^dn������������ก���กCD��ก�� (�� ������ A�����, 2543^) p�ก���กCD
��ก��j�F����  \� �กCD���C]�`P �Eก��G�P ก�������
n�A��ก������P����H�� ก���กCDj�F���� ��`p����	�EF��
�������
���C]���Eก����
FP������	\]��ก�]ก�]�^���P���� (free fatty acid) A���E��
nP�� A. flavus �^`��@���� (Sanders et 

al.,1981)  ก���ก�]ก�]�^���P������	D��
FP�กCD���C]j�F���� ��`p��EF�EFP����H��A�������
n����	��[��H A���Eก��
����|���D\�^P ��
nP�� ก����̀� ���P�h���Pกi�����E��ก��
FP���C]�E�����
n���n A�
 10% ^dn��G (Diener and David, 
1969)  lmกj�F���� �EF�E�����
n���
�ก�� 10% ��
�EI��
Pก���^`��@����^P ��
nP��p�ก��
� Aspergillus (Kaewmah et al., 
2005) A�
j`�lmกj�F���� �E�����
n� 20-75% ���Eก���^`��@����^P ��
nP�� A. flavus (Middleton, 1989) �@����DG�����
���j�F���� �EF���กCD��ก����`����]�����
n�p�̀���
P�F@�ก�
� 9%  A���กCD��`p��EF�EF�E��� ��ก��A]]ก��l� �Eก��j
����
��D��P�ก��]E �j���EF�กCD�EP����H��A�������
n����	��[��F@� ������n�j�F���� ��]H]�����
n���กD����ก���@�p�̀���C]�E
�����
n��H ^dn� ��
nP�� Aspergillus ���^`��@����A����̀� ���P�h���Pกi���]` (�� ������, 2540) ก���กCD��ก���EF
P����H���̀P �@�p�̀���C]	��[��j�F���� ��
FP������	��C�ก�
�ก���กCD��`p��̀P �EF�Eก����D���P����H��A�������
n����	��[� 
�Pก��ก�Enj�F���� �EF�Eก��G��GfgP����    P�h���Pกi���Eก����
FP������	��C�ก�
�j�F���� �EF��
�Eก��G��GfgP����P�h��
�Pกi�� (�� ������ A�����, 2543^) j�F���� �EF�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���F@�ก�
� 20 ppb  ��n A�
ก
P��กCD��ก�� 
��
FP�กCD��ก����`�Gv����� 9 �]
P� p��̀P �EF�EP����H�� 10°C �����
n����	��[� 75% j�F���� 	��[���ก��������� 50 �ก��� 1 
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����� 9 ^P�Aก
� 60-3 A��^P�Aก
� 6 �EG��������P�h���Pกi���	�F�^dn��Gv� 66.69, 93.70, 42.28, 72.14 A�� 
74.72 ppb ����@�]�D (����eRE, 2552)  j�F���� �EFG�Hกp���
�EF�Eก��]HA�Ge�D�����ก���������A���Eก��G��GfgP�   
���P�h���Pกi�� ��
�ก�� 50 ppb ��
�EI��
P���� PกA������A^C A� ^P ���C]	��[�� (�� ������ A���������, 2545) 
A�
���C]j�F���� �EF�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi����กก�
� 1,000 ppb �E���� Pก�F@�ก�
� 50% (�� ������ A�����, 
2543ก)  �Pก��ก�En ����eRE A���� ������ (2552) �� 	D�
����C]j�F���� �EF�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi�� 20-52 ppb  
��
FP�กCD��ก����`���jd  9 �]
P� �� �����jp�`�Gv����C]	��[���]`  
 j�F���� �Gv�	
��EFG�Hกก����F���ก���^P G�������� �Eก��D��\��A��p�`�Gv����j�]�Dp�ก��AG��HGI������_�j�F�
��� ก��P�
� A	�
���� A�
���	P�ก���EF�̀P��
n�^P G�������� �@�p�̀������@����Dก������|���D\�^P ��
nP���EF��̀� 
���P�h���Pกi�� p�D� ���n �ก���ก��กCD�กEF��j�F���� A�̀���
�]`�]�����
n�����EP����
FP ����ก��
�E�EF��ก ��
Pl��ก
�@�p�̀�ก�]ก��G��GfgP����P�h���Pกi�� ]� ��n� ก���]�P �En�d �E���j�G��� ���	
FP�dก��I�^P ��[Eก��Ge�D������ ก���กCD
�กEF���EF�E�
Pก��G��GfgP����P�h���Pกi��A�������	^P ���C]	��[��j�F����  �	
FP�Gv�A���� ��dF �EF���
���]Gm|��
ก��G��GfgP����P�h���Pกi��A��ก��^�]A������C]	��[��j�F����   \]��@�j�F���� �EF�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���H 
�ก��ก�
��EFก����� ��[�����^ก@���]idF ��
�����jD��\����p�`�Gv����C]	��[��  
 
2.  �#
ก	$)!����(�ก�	 
     2.1 ก�	
�-ก*������� 

ก���]�P �Enp�`j�F���� 	��[���ก��������� 50 idF �Gv�j�F���� 	��[�����C]\� �EP����กCD�กEF��G����� 120 ��� A��
j�F���� 	��[��A���@��EF�ก���ก�G�Hกก��A	�
���� �Gv�	��[���EF�E���C]^��]ก�� �
P	��[������� 9 �EP����กCD�กEF��G����� 
90-100 ��� G�Hกj�F���� ��n  2 	��[��p�AG� �]�P  � �j��E��������������กก��ก�� �@�D�ก�� ]  P@���PG�ก�
P  
�� ���]�������E��  p�
G������E �H�� 12-24-12 P���� 20 ก�\�ก����
P��
^���j	������E��]��  G�Hกj�F���� �Gv�Aj�D����
�
P p�`�����
� ����
� Aj� 50 �i������� ��������
� ���� 20 �i������� ��P]���C]�dก 2-3 �i������� ������ 2 
���C] ก
P�G�Hก���ก���C]	��[��j�F���� ]`��A�GA��P���� 3 ก����
P���C]	��[�� 1 ก�\�ก��� A�����ก]`����
nP��\i�DE�� 
P���� 200 ก����
P���C]	��[�� 12 ก�\�ก��� p�̀�n@�����E��� G�Hก A����ก� 7 �����j�F���� PPก]Pก ��� ��ก��n�p�̀�n@���ก� 2 
��G]��� ก@���]���	
�\]�p�`A�  ���� A���E]	
�P�\i]���P���� 120 ����������
P�n@� 60 �����	
FPG�P ก��ก@���]A��  ��
FP
j�F���� P��� 21 ������ G�Hก G�P ก��A��ก@���]\���� pD\]��E]	
���P\�[�\����P���� 40 ก����
P�n@� 20 ���� ��
FPj�F���� 
P��� 40-50 ��� idF �Gv�����A� �^C� p�
hH��]�� 8 ก�\�ก����
P��
 �	
FPG�P ก��A��ก@���]��En��]��A��G��ก  
     2.2 ก�	�ก�
�ก����!��ก�	�ก�
	�กT� 
 �กCD�กEF��j�F����  ��
FPj�F���� A�
��	��[���Elmก�EF��กAก
�� ��E������G����� 60-65% \]�ก����
�jP��`�j�F���� 
A�̀�Aก�]H�G�
Pกlmก]`��p� lmก�EF��กAก
�G�
Pกlmก]`��p����Gv��E�n@������
P]@���กก�
� 70% ^P 	
n��EF]`��p�^P lmก �กCD
�กEF��\]�p�`A�  ����jP���n �`�A��G��]lmกj�F���� ����E ก���]�P �En��� ��กG�Hกj�F���� p�G����]
P�	����ก���
A�̀� �E�����P�ก������p��]
P�[������A���ก���� ก�
���
P�]
P�[������ 2551 �EP����H�����EF� 17°C P����H��
�F@���] 13.2°C A���]
P��ก���� 2552 P����H�����EF� 15°C P����H���F@���] 10.5°C �@�p�̀j�F���� ����|���D\�A����กAก

�`�  	��[������� 9 �d �กCD�กEF�� �EFP���G����� 144 ��� �
��	��[���ก��������� 50 �กCD�กEF���EFP��� 168 ��� lmกj�F���� �EF
�กCD�กEF��A�̀��@��G�@�������P�]\]�ก���
P�]��PPก  A�̀��@��G�]�����
n�]`����[Eก��Ge�D����EF�
� ก�� 2 ��[E �
P ��[E�EF1 
��กA]]����E�	
FP�]�����
n�p�̀�F@�ก�
� 9% �
����[E�EF 2 IdF lmกj�F���� ��`p��
� 4 ��G]��� ��� ��ก��n��@��G��กA]]��
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�����
n����
P�F@�ก�
� 9% ��]lmก��E�PPก �@�lmกj�F���� ��ก�CP���ก��������C] D����p�j� ��^
��\G�
  �กCD��`�EFP����H�� 
15°C A�������
n����	��[� 75% �Gv��������� 9 �]
P�                                                                                                       
     2.3. �	�V���"	���)ก�	
��
������	�������ก ��!���	�V��
"#$%�&�������'&��(#)*������� ก
P�ก��
�กCD��ก�� A����� �กCD��ก����`�Gv����� 3 �]
P�A�� 9 �]
P� �����[E�EF��ก�
��jd �
P�G p�^`P 3.1 jd  3.2 \]�p�`AI�ก��
�]�P ADD Factorial in Completely Randomized Design �E 3 in@� 2 Gm���� �]`Aก
 	��[��j�F����  A�� ก��Ge�D������ ก��
�กCD�กEF�� 

 2.3.1 ��
����P�
� ���C]j�F���� �G����ก��G��GfgP����P�h���Pกi��\]�p�`��]�����PD���P�h���Pกi��
�@���C��HG (DOA-Aflatoxin ELISA Test Kit) � �̀P Ge�D���ก�����	����ก��
nP�� ก��
������A��	�B�����\�\��E��� ก��
�กCD�กEF�� �@���ก�����A��	�B�������ก����� ก���กCD�กEF��A��AG��HGI���I��ก��� ก������ก���ก���  
  2.3.2 �����PD�����	���C]	��[�������[Eก��^P �� ������ (2529) ]� �En 
          1) �����PD�����
n�^P ���C]\]���[E hot air oven \]���
���D���C]j�F���� p�A�
���CP��@���� 30 ���C] 
AD
 �Gv� 2 in@�� �� 15 ���C] ��F �n@����ก�] �@����C]�EF��F �n@����ก�]A�̀�p�
p� moisture can �@��GPD�EF�H`PD���̀P� (hot 
air oven) �EFP����H�� 105°C  �Gv����� 24 ��F�\�  ��
FP��Dก@���]�@����C]����F ���n@����กA�̀  �@�������GP���iC���
�����
n�^P ���C]��ก�H��  

�GP���iC��������
n� = 100
[��P ���C]	���n@����ก�]^

 ��[�� ^P ���C]	�n@����กA�̀-[��P ���C]	���n@����ก�]^
×  

��� �������
n�^P ���C]\]�p��̀
����EF���ก 2 in@� 
           2) �����PD���� Pก^P ���C]j�F����  \]���
����P�
� ���C]j�F���� in@��� 50 ���C] �@���� 3 in@� p�`
�������PE�]�Gv����]��	�� �]�n@�p�̀�����E�����
n�G����� 60 % ��
P��
FPก@�A�̀�������
A�กPPก��กก��  �@�����p�

p�ก�
P 	�����กp�^��] 18×27×10 �i������� �	�����C]� p����� �� ก�
P �	�����C]��`�EFP����H���̀P   �E]�n@�� 
D����]��	��G�P ก������A�̀  \]���ก�������
n���`�EFG����� 60-70 % ��P]ก���]�P  ������DA��G������I�
���� Pก�EF 5 ��� A�� 10 ������ �	�� ก@���]p�̀�`�ก�̀��EF\I�
	̀����]��	���EpD��� ���F���EF pD��En� AI
ก� ��]�Gv��`�ก�̀�
�EF PกGก�� �GP���iC������� Pก�@������ก�@�����`�ก�̀��EF PกGก�� 
           3) ������]����A^C A� ^P ���C]	��[�� (seed vigor test) \]���[Eก���
P�G�En 
  (1) ]���Eก�� Pก^P ���C] �	�����C]��
��]E��ก�Dก���]�PD���� Pก^P ���C]p�^`P 2.3.2 ����
��DA��G������I�ก�� Pก��ก��� \]���D�@�����`�ก�̀��EF PกGก��p�A�
���������D 10 ��� A�̀��@������]���Eก�� Pก
^P ���C]	��[����ก�H�� 

                  ]���Eก�� Pก^P ���C]	��[�� = I�D�ก^P 








 � �	���@���������
 `��EF Pก�@�����`�ก�  

  (2) ก����
 P���^P ���C] ��
����C]A�
��in@�� �� 50 ���C] �@���� 3 in@� p�
� p���Aก� �A������HG
�� ก����̀�I
���H���ก��  8 �i������� �H  5 �i������� ^���n �H  3 �i������� �����n@� 100 ���������p�
p�^�]��
 P��� 
�@���Aก� ��]�A������EFp�
���C]��`A�̀��� � p�^�]��
 P��� Gq]l�^�]p�̀���� �@�^�]��
 P����G��`p��H`PD�EFP����H�� 
42°C �Gv����� 96 ��F�\�  ��� ��ก��n��@����C]j�F���� �G�]�PD���� Pก�����[Eก��p�^`P 2.3.2   
     2.4 ก�	�'��
"�����กX�+	� 
 G�Hกj�F���� ��ก�CP���� ��ก�กCD��ก���Gv��������� 9 �]
P� � �j��E�����	
���
���������กก��ก�� �@�D�ก�� 
]  P@���PG�ก�
P  �� ���]�������E�� �	
FPG���������� Pกp���
^P ���C]	��[��j�F���� �EF�Eก��Ge�D������ ก���กCD�กEF��
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�
� ก��A���Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���EFA�ก�
� ก�� �� AI�ก���]�P ADD Factorial in Randomized 
Complete Block Design  �@� 3 in@� AG� �
P��E^��]ก�`�  2 ���� ��� 5 ���� �����
� ����
� Aj� 50 �i������� 
�����
� ����
� ���� 20 �i������� G�Hกj�F���� A�
���CP��@���� 4 Aj� ������ 2 ���C] p�̀�n@�����E��� G�HกA����ก� 
5 ��� ��D�@�����`�ก�̀�j�F���� �EF PกGก���EFP��� 14 ������ G�Hก \]�������D��	���`�ก�̀�j�F���� �EF Pก\I�
	̀�]�� �E�P]
P
P���DH���pD��En� AI
ก�  A���EpD��� ��EFp�̀��C�P�
� �̀P� 2 pD    
     2.5 ก�	���"	���)�,��-� 
 �@�^`P�H��EF�]`��กก���dก��p��̀P Ge�D���ก��A��p���
���������������AG�G��� (Analysis of Variance) A��
�G�E�D��E�D�
����EF�\]���[E Fisher�s LSD 

 
3.  ��ก�	�'���!����V�	$) 
 ��[Eก��Ge�D������ ก���กCD�กEF����n  2 ��[E�
Pก��jP�]`���
P G��]lmกA�̀��@��G��กA]]�������
n��]� �F@�ก�
� 
9% A��ก��jP�A��G��]lmกA�̀��@��GIdF ��p̀��EF�
� 4 ��G]���ก
P� A�̀��d �@��G��กA]]p�̀�����
n��]� �F@�ก�
� 9% ��

�EI��@�p�̀���C]j�F���� ��n  2 	��[�� �Eก��G��GfgP����P�h���Pกi��A�ก�
� ก����
FP	�������EF 0 �]
P���
Pก
P�ก���กCD
��ก�� A����� �กCD��ก����`�Gv����� 3 �]
P� (Table 1 ) �d ��
�Ê `PD
 �En�]
���]�
���[EGe�D������ ก���กCD�กEF����[Ep]�EF�EI��@�
p�̀�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���H ก�
�ก�� A�
��
FP�กCD��ก��j�F���� �EFก��������C]p�j� ��^
��\G�
 �Gv����� 3 �]
P� 
	D�
� j�F���� ��ก�CP��E���P�h���Pกi���	�F�^dn� ��n �EnP����
FP ����ก���C]�E�����
n��	�F�^dn� (Table 2) A����
nP�� 
Aspergillus flavus  �EFP����]��ก�D���C]A���EF�EP�H
p�D����ก�������j��̀� ���P�h���Pกi���	�F�^dn� A�
��
FP�กCD
��ก��j�F���� ���̀
P�GPEก 6 �]
P�ก��D	D�
� ��[Eก���EF 1 �E�
����EF�^P ���P�h���Pกi���H ก�
���[Eก��Ge�D����EF 2  ����n� 
�d ��
�����j���G�]`�
���[Eก��Ge�D������ ก���กCD�กEF����n  2 ��[E ��[Ep]���EI��@�p�̀�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi����กก
�
�ก�� ก��G��GfgP����P�h���Pกi���EF�	�F�^dn��En�
�������ก��
nP���EF��]��ก�D���C] A����
P�EF�EP�H
p��̀P �กCD���C] 
��̀� ���P�h���Pกi���	�F�^dn�p�����
� ก���กCD��ก��p��������� 3 �]
P�A�ก �P]��̀P ก�D��� ��^P ����eRE 
(2552) �EF	D�
�j�F���� �EF�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���F@�ก�
� 20 ppb ��
FP�กCDp��̀P �EF��D���P����H�� 10°C 
�����
n����	��[� 75% j�F���� �Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���	�F��H d̂n�jd  93.70 ppb  �@����Dp�]`��	��[��j�F���� ��n� 
j�F���� 	��[���ก��������� 50 �Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���H ก�
�	��[������� 9 ��n A�
���F��`�ก
P�ก���กCD��ก�� idF 
�Gv�I�����ก�กCD�กEF���
���̀ G��กPDก�Dก
P��กCD�กEF��j�F���� 	��[���ก��������� 50 �El��ก��กjd  39.8 ��������� 
�Pก��ก�EnP���E���C]�EF�ED��
P��
��DH���G�G�P�H
 ��
FP ��กp�^�n��P�^P ก��Ge�D������ ก���กCD�กEF���]`��]A�กlmก��E�
PPก��
���n�A�
��
�Eก����]A�ก���C]��� ก�����  ����n� j�F���� 	��[���ก��������� 50 �EF�]`��ก��n  2 ��[E  �d �Eก��G��GfgP�
���P�h���Pกi�� �H ก�
�	��[������� 9 A����
FP ��กj�F���� 	��[���ก��������� 50 �Gv�j�F���� 	�ก�EF�E���C]^��]p�|
�E
P����กCD�กEF��������ก�
�	��[������� 9 idF �Gv����C]^��]ก��  �d �E\Pก���]`��DI�ก���D��ก���	�EF��
	d G��� ��p�
AG� ก
P�ก���กCD�กEF����กก�
�	��[������� 9 (Woodroof, 1983)  
 p�]`�������	^P ���C]	��[����n���[Eก��Ge�D������ ก���กCD�กEF����n  2 ��[E��
�EI��@�p�̀���� PกA������
A^C A�  ^P ���C]	��[���EF�]`��กก���]�PD���� Pก��� ก����
 P��� ]���Eก�� Pก^P ���C]A������ Pกp���
A�ก�
� 
ก�� (Table 1, Table 2 and Table 3) A��A�`�
����กCD��ก�����̀��jd  9 �]
P� ���C]j�F���� ��ก�CP��� �E���� Pก�H ก�
�  
88% ^dn��G ��
FP ��ก�กCD��ก�����C]��`�EFP����H�� 15°C  ก����
FP������	^P ���C]	��[���d �`�ก�
�ก���กCD��ก����`�EF
P����H���̀P ��F��G (�� ������ A�����, 2543^)  A�
p�]�̀�^P 	��[����n�ก���]�PD����A^C A� \]�ก����]]���E����
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 Pก^P ���C]ก
P�ก���กCD��ก�� A����� �กCD��ก�����̀Gv����� 3 �]
P� (Table 2)  	D�
����C]	��[������� 9 �E]���E����
 Pก�H ก�
����C]	��[���ก��������� 50 ��
FP ��กj�F���� 	��[������� 9 �E���C]^��]��Cกก�
�	��[���ก��������� 50 �d  Pก
�]`��C�ก�
�  A�
��� ��ก�กCD��ก����` 9 �]
P�   	D�
�]���E���� Pก^P j�F���� ��n  2 	��[�� ��
A�ก�
� ก��   ��
FP ��ก���C]
j�F���� ��n �P 	��[���Eก����
FP������	�ก�]^dn��@�p�̀����A^C A� ^P ���C]�]� ����
�E����A�ก�
� ^P ��n �P 	��[�� 
 ��� ��ก�กCDj�F���� ���̀Gv����� 9 �]
P� ��
FP�@�j�F���� ��ก�CP��GG�Hก�]�PD���� Pกp���
 	D�
� j�F���� 
��ก�CP��E���� Pกp���
��
A�ก�
� ก�� (Table 3) A���E���� Pกp���
�H jd  88% ^dn��G A�`A�
	��[���ก��������� 50 
p��CP��EF�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi��jd  91.42 ppb p���[Eก���EF 2 ��
FP�����EF 3 �]
P� ���C]�� � �E���� Pก�H ก�
� 
80% (Table 1)  A���E���� Pกp���
�H jd  88.62%  A�] �
�G�����P�h���Pกi���EF 90 ppb ��
�EI��
P���� PกA��
����A^C A� A������ Pกp���
̂ P ���C]	��[��j�F����  idF �P]��̀P ก�D��� ��^P �� ������A��������� (2545)  �EF	D�
�
j�F���� �EFG��]lmกA�̀��กCD��p̀��
� 2 ��G]��� A�`���Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���H jd  50 ppb  A�
���C]	��[���� � �E
���� Pก�H ก�
� 80% jd A�`���กCD��ก����` 9 �]
P� A���� �� ก�D��� ��^P  ����eREA���� ������ (2552)   �EF	D�
�
���C]j�F���� �EF�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi�� 20-52 ppb jd A�`���กCD��ก����`AGv��������� 9 �]
P��� �����jp�`
�Gv����C]	��[���]` ��กI�ก���]�P �En�Enp�̀��C��
�j�F���� �EF�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���H jd  90 ppb ��
FP�กCD��`���
jd  6 �]
P� �� � �E���� Pกp���
�H ก�
� 88% �d �����j�กCD��`G�Hก�@�	��[���]` ����n�j�F���� �EF����	Dก��G��GfgP�
���P�h���Pกi���ก�� 20 ppb idF ��
�����jp�`D��\����
P�@��GAG��HG��
Pp�`�Gv����j�]�Dp�ก���@�I������_�j�F����  
jd A��̀��Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���H jd  90 ppb ��
FP�กCD��`�EFP����H�� 15°C ���jd  9 �]
P� �����j�@���p�`
G�Hก�@�	��[���]`     
 
4.  �	#
��ก�	�'��� 
 ��กก���dก��I�^P ��[Eก��Ge�D������ ก���กCD�กEF����n  2 ��[E �]`Aก
 1) ก��G��]lmกA�̀���กA]]����Ep�̀�����
n�
���
P�F@�ก�
� 9% A�� 2) G��]lmกA�̀�IdF ��p̀��
� 4 ��G]��� A�̀��d �@��G��กA]]�������
n����
P�F@�ก�
� 9% ��
�EI��@�
p�̀j�F���� �Eก��G��GfgP����P�h���Pกi��A�������	^P ���C]	��[���
� ก�� A�
j�F���� 	��[���ก��������� 50 �Eก��
G��GfgP����P�h���Pกi���H ก�
�	��[������� 9 ��
FP�กCDj�F���� ��`p�������Gq]�EFP����H�� 15°C �����
n����	��[� 75% 
��� 3 �]
P� j�F���� �EF�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���H  91.42 ppb ��
FP�กCD��ก���
P�GPEก�Gv��������� 6 �]
P� 
�� � �E���� Pก�H ก�
� 80%  A����
FP�@��GG�Hกp���
�E���� Pก�H jd  88% ^dn��G ����n�j�F���� �EF�Eก��G��GfgP�
���P�h���Pกi�� 90 ppb �EF��
�����jp�`D��\����
Pp�p̀�ก��AG��HGI������_�j�F����  �����j�@��Gp��̀Gv����C]	��[��
�	
FP�]ก���H|��E�A��ก��^�]A������C]	��[���]` ��
FP ��ก���C]	��[��j�F���� �E����A	  A���Gv�ก��G�P ก����
p�̀j�F���� 
�EF�Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���ก������R���EFก����� ��[�����^ก@���]�G�H
IH`D��\���]`PEก�� ��dF  ก���dก���En
�Gv�^`PA���@�p�̀	
P��̀j�F���� �EF�Ej�F���� �EFก������G�
PกA�̀�A���Eก��G��GfgP����P�h���Pกi���ก�� 20 ppb ��ก�กCD
���C]j�F���� ��`p��̀P �EF�Eก����D���P����H��A�������
n����	��[� ���C]���
���n��� �����j�@��Gp�`G�Hก�Gv����C]	��[���]` 
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Table 1  Aflatoxin contamination (ppb) and seed germination (%) of Tainan 9 and Kasetsart  50 peanuts  from 
 different post-harvest practices after stored  at 15°C - 75% RH for nine months. 

Aflatoxin contamination (ppb)  Seed germination (%)  Post-harvest 
practice 

Variety 
0 month 3 months 9 months  0 month 3 months 9 months 

Tainan 9 3.71 b 17.47 b 10.19 b  91.33 92.67 86.67 
H1 

Kasetsart 50 35.15 a 88.53 a 42.32 a  93.33 90.00 81.33 
 Mean 19.43 53.00 26.25 A  92.33 91.33 84.00 

Tainan 9 7.37 b 26.33 b 7.36 b  85.33 94.67 90.00 
H2 

Kasetsart 50 31.85 a 91.42 a 11.42 b  81.33 92.67 85.33 
 Mean 19.61 59.13 9.39 B  83.33 93.67 87.67 

F0.05 Post-harvest practices ns ns *  ns ns ns 

F0.05 Post-harvest practices x  Variety * * *  ns ns ns 
ns = not significantly different at 95 % level of probability 
* =  significantly different at 95 % level of probability 
Within each column means followed by the same small letter and capital letter of post-harvest practice are not  significant  
different  at 5% level of probability 
 H1 = Hand harvest, depodding and sun-drying immediately 
 H2 =  Hand harvest, depodding, 4 weeks air dry followed by sun-drying 
 
Table 2   Seed moisture content (%) and germination index of  Tainan 9 and Kasetsart  50 peanuts  from 

different post-harvest practices after stored at 15°C - 75% RH for nine months. 
Seed moisture content (%)  Germination index Post-harvest 

practice 
Variety 

0 month 3 months 9 months  0 month 3 months 9 months 

Tainan 9 6.36 a 7.40 7.13  7.93 b 8.17a 7.70 
H1 

Kasetsart 50 5.64 c 6.98 6.45  7.70 b 7.26 c 6.36 

 Mean 6.00 7.18 6.79  7.82  7.71 7.03 

Tainan 9 6.21 a 6.97  6.85  9.77 a 7.91 ab 8.01 
H2 

Kasetsart 50 5.97 b 6.91 6.53  7.13 b 7.63 bc 6.94 

 Mean 6.09 6.94 6.69  8.45 7.77  7.47 

F0.05 Post-harvest practices ns ns ns  ns ns ns 

F0.05 Post-harvest practices x  Variety * ns ns  * * ns 
ns = not significantly different at 95 % level of probability 
* =  significantly different at 95 % level of probability 
Within each column means followed by the same small letter and capital letter of post-harvest practice are not  significant 
different at 5% level of probability 
 H1 = Hand harvest, depodding and sun-drying immediately 
 H2 =  Hand harvest, depodding, 4 weeks air dry followed by sun-drying 
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Table 3   Acceleration aging  (%)  and field emergence at 14 DAP (%)  of  Tainan 9 and Kasetsart  50 peanuts  
from different post-harvest practices after stored  at 15°C - 75% RH for nine months. 

 Acceleration aging (%)  Field emergence (%) Post-harvest 
practice 

Variety 

0 month 3 months 9 months  14 days after planting 

Tainan 9 86.67 92.67 89.33  90.46 
H1 

Kasetsart 50 83.33 76.67 75.33   88.03 
 Mean 85.00 84.67 82.33  89.24 

Tainan 9 89.33 92.00 92.00  90.72 
H2 

Kasetsart 50 86.00 88.00 81.33  88.62 
 Mean 87.67 90.00 86.67  89.67 
 F0.05 Post-harvest practices ns ns ns  ns 

F0.05 Post-harvest practices x Variety  ns ns ns  ns 

ns = not significantly different at 95 % level of probability 
 H1 = Hand harvest, depodding and sun-drying immediately 
 H2 =  Hand harvest, depodding, 4 weeks air dry followed by sun-drying 
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